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PINTE DE BLONDE so¢

COCKTAILS SIGNATURES

COCKTAILS CLASSIQUES
(Spritz, mojito, caipirinha)

COCKTAILS SANS ALCOOL
Du lundi au vendredi de 18h a 20h

6€

7€

10€

7€
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6€

COCKTAILS - 14€

Signatures

LA BELLE-DAME

Rafraichissant, doux et rond

Blanche d'armagnac, eau de coco,

basilic frais, jus d'ananas, sucre,
citron, zeste combava

LA MONARQUE
Gourmand, puissant &
délicat

Cognac infusé aux sésames,
liqueur de café, campari, zeste
d'orange

LE SOUCI

Fruité et [égerement épicé

Tequila, jus de fraise, Cointreau,
sirop piment maison, jus de citron,
sel

LA KALLIMA
Frais, amer et acidulé
Cachaca, sirop de cardamome

maison, Campari, citron, sel, tonic
pamplemousse

LA MARIEE

Pétillant et floral

Champagne, liqueur de
bergamote, eau de rose, citron et
litchi

LE MACHAON

Puissant, amer et
relevé

Gin infusé aux baies de
Timut, martini blanc, Suze

LA DOUCETTE

Frais, réconfortant et sucré

Vodka infusée a la Grenade,
Cointreavu, jus de cranberry, sirop
de vin rouge maison, jus de citron

L'AGAVE

Exotique, fumé et fruité

Mezcal, fruit de la passion, jus de
pamplemousse, menthe fraiche



COCKTAILS - 12€

Classiques
MOJITO CAIPIRINHA
Rhum Bacardi Blanc, citron pressé, menthe, Cachaca Leblon, citron pressé, sucre de
perrier canne

APEROL SPRITZ

Aperol, prosecco, Perrier

SAINT-GERMAIN SPRITZ +1€

NEGRONI +1€

Gin Bombay Sapphire, Campari, Martini
rouge

PISCO SOUR +1€

Pisco, jus de citron, sirop de sucre, Angostura
Bitters

MARGARITA +1€

Tequila, triple sec, jus de citron

EXPRESSO MARTINI

Vodka Eristoff, Kalhua, sucre de canne,
expresso

MOSCOW MULES +1€

Vodka Eristoff, citron pressé, sucre de canne,
Ginger Ale

OLD FASHIONED
Whisky, Angostura Bitters, sucre

COSMOPOLITAN

Vodka, triple sec, cranberry, citron vert

LES DOUCEURS - 8€

Sans alcool

L'ATLAS

Eau de coco, jus d’ananas, basilic frais, citron,

zeste de citron vert

L'IMPOLI

Jus de fraise, sirop de piment, citron, sel

LE GRATA OTO

Jus de litchi, rose, concombre, tonic




LES ALCOOLS

Bieres, cidre, apéritifs, spiritueux

BIERES PRESSIONS

1664 Blonde
Brooklyn IPA

4.5€/8.5€
5.5€/9.5€

LES DIGESTIFS

Limoncello - 8€

GET 27 - 8€

Bailey's - 8€

Poire William’s - 12€

Prune William's - 12€

Blanche Armagnac Armin - 15€
Armagnac Armin 20ans - 18€
Cognac Henessy - 15€

Cognac Rémy Martin X0 excelllence - 29€
Chartreuse - 12€

LES RHUMS
Santa Teresa - 15€
Zacapa - 16€

Clément rhum vieux agricole
Ambré XO - 15€

VODKA & TEQUILA & MEZCAL
Greygoose -14€

Eristoff - 9€

Patron Silver - 14€

Patron Anejo - 15€

Mezcal Mahini - 14€

BIERES & CIDRE

Corona (bouteille) - 7€
1664 blanche (bouteille) - 7€
Cidre Sassy (bouteille) - 7€

LES APERITIFS

Ricard - 7€

Suze - 7€

Martini Blanc/Rouge - 7€
Porto - 7€

LES GINS

Citadelle - 13€

Monkey 47 - 16€
Botanist - 15€
Hendrick's - 12€
Bombay Sapphire - 10€
+ Fever Tree Tonic +2€

LES WHISKYS

Nikka from the Barel - 15€
Oban - 16€

Aberfeldy - 13€
Craigellachie - 13€
Lagavulin - 17€

Angel's Envy Bourbon - 15€
Tullamore DEW 15 ans - 14€
Balvenie 14 ans - 15€

Jack Daniel's - 13€

SOFT

Boissons fraiches
LES SODAS

Jus de fruits PAGO (Fraise, tomate, mangue,
pomme, ananas) - 5€

Coca Cola - 5.5€

Coca Cola zéro - 5.5€

Orangina - 5.5€

Perrier - 5.5€

7up - 5.5€

Ice Tea - 5.5€

Fever Tree Tonic Water - 6€
Fever Tree Ginger Ale - 6€

LES EAUX

Badoit 50cl - 4.5€
Badoit 1L - 7.5€
Evian 50 cl - 4.5€
Evian 1L - 7.5€



SOFT

Boissons chaudes

LES CAFES

Expresso - 3€

Double expresso - 4.5€
Allongé - 3€

Ristretto - 2€

Latte macchiato - 5€
Cappuccino - 5€

Latte lait végétal (avoine, soja,
amande) - 6€ Tisane verveine

Décafeiné - 3€ EH Carcadet passion framboise
Chocolat chaud - 5€ ..................................................
Café frappé - 6€ ’

Latte frappé - 6.5€

DAMMANN FRERES - 5€

Earl Grey Yin Zhen (Flavored
black tea) BIO

Thé vert a la menthe

Thé noir breakfast BIO

Thé vert parfumé jasmin BIO
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CHAMPAGNE ET VINS

Rouge, blanc, rosé & champagne
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LES ROUGES I
12cl 75l

Sud-ouest

Ocellus Corbieres Abbaye de Fontfroide 47€

Légérement épicé / puissant / rond

Faugéres : AOP Mosaique rouge Domaine Fenouillet 7.5€/45€

Equilibré / tanin soyeux / frais

Vallée du Rhéne

Clos de I'oratoire AOP Chateauneuf du pape 91€
Epicé / boisé / puissant

Saint Joseph Les Marches de Granit Rouge AOP 62€
Minéral / puissant / tanique

Bordelais
Saint Emilion AOC La Chapelle de la Trinité 8.5€/45€
Velouté / long / tanique

Val de Loire
Cheverny Domaine Le Portail 6.5€ / 36€
Fruité / souple / léger

Bourgogne
Bourgogne Pinot Noir AOC Domaine de Rochebin 7€/41€
Structuré / rond



LES BLANCS

Sud-ouest 12l 75l
Viognier secret de lunes IGP PAYS D'Oc 47€

Beurre / aromatique / rond

Rolle in stone de Cazes Vermentino bio 8€/52€
Floral / fruité / léger

Alsace
Alsace Gewurztraminer AOC Maison Carrer & Fille 7€/ 35€
Moelleux / doux / floral

Val-de-Loire
Pouilly Fumé AOC Joseph Mellot - Le Chant des Vignes 8.5€ /45€
Frais / ample / soutenu

Cheverny Domaine Le Portail 7€/ 42€
Frais / franc / élégant

Bourgogne
Chablis Domaine de la Perriére blanc 9€ / 54€
Vive / croquant / équilibré

Mercurey AOC Chateau Chamirey 2018 domaine 78€
Fruit / floral / soutenu

LES ROSES

Cbte de Provence
Cotes de Provence AOC, Chateau La Seigneurie 6.5€/33€
Sec /frais / fruité

Cuvée prestige Minuty 9€ /55€
Fin / minéral / sec

Laurent Perrier Blanc de blanc 135€
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Vous avez aimé ?

Les prix sont ttc et en €.
L‘abus d'alcool est dangereux pour la santé a
consommer avec modération.

La liste des allergenes est disponible sur demande.
En cas d'allergie, merci d'informer notre équipe.



